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Warum IQ KITCHEN 215 wahlen?

Sortierung der eingehenden Bestellungen von der groB3ten bis zur geringsten Dringlichkeit,
klassifiziert nach Art (in Site, Delivery und Take-away)

Der Status der Bestellungen ist dank eines Farbsystems, das sich je nach Fortschritt
der Vorbereitungen andert, leicht zu erkennen

Verwaltung der Wartezeiten und dank einer Reihe von Warnungen wissen Sie sofort,
wenn Sie die zuldssige Hochstdauer iiberschreiten

Klare Symbole zeigen schnell an, woher die Bestellungen kommen (Eat-in, Delivery, Take-away),
ein unverzichtbares Hilfsmittel, um zu organisieren, welche Bestellungen in der Kiiche Prioritat haben

Mbdoglichkeit, die Bestellungen nach Produktionszentren und Zubereitung zu unterteilen und anzuzeigen
Maximale Personalisierung der Bestellungsanzeige

Fertige Bestellungen verschwinden sofort aus dem KDS, um Verwirrung in der Kiiche zu vermeiden
Verwaltung und Hinzufiigen von Getrianken und Desserts sowohl in der Kiiche als auch am Pass

Dank spezieller Rider-Monitore sparen Sie Zeit und vereinfachen die Arbeit des Bedienpersonals
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Q] Kicchen

1Q KITCHEN 215 ist die Labware-Losung, die konzipiert, entworfen und hergestellt wurde, um lhre Arbeit in der
Kiiche, am Pass oder wo immer Sie ein KDS bendtigen, zu erleichtern

Einfachheit und Effizienz sind die Konzepte, auf die wir uns konzentriert haben, um lhnen das ideale KDS fiir
lhre Bediirfnisse zu bieten. Egal, ob Sie ein Fast Food Geschift, eine Dark Kitchen, ein Take-away, ein
Restaurant oder eine Pizzeria haben, wir helfen lhnen gerne bei der Organisation lhrer Bestellungen.

Dank 1Q KITCHEN 215 werden Papierbestellungen nur noch eine Erinnerung sein. Sofortige Einsparungen und
weniger Fehler sind nur einige der zahllosen Vorteile, die das Labware Kitchen Display System zu bieten hat.
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FLEXIBEL, UM SICH IHRER
ARBEITSWEISE ANZUPASSEN

Die Art und Weise, wie Bestellungen angezeigt und sortiert werden, |asst sich vollstandig an lhre Bediirfnisse anpassen.

ANZEIGE DER BESTELLUNGEN

1Q KITCHEN 215 erméglicht es lhnen, Ihre Bestellungen in der Kiiche und am Pass Ubersichtlich

darzustellen. Dank einer Reihe von Farben und Symbolen wird es sehr einfach sein, den Uberblick zu
behalten.

Die Bestellungen werden von der gréBten bis zur geringsten Dringlichkeit angezeigt, so dass Sie lhre Zeit
und die verschiedenen Aufgaben in der Kiiche besser einteilen kénnen. Endlich kénnen Sie
Papierbestellungen vergessen, sofort Zeit und Geld sparen und das Risiko von Fehlern reduzieren.

VON WO AUCH IMMER DIE BESTELLUNGEN EINTREFFEN,
KONNEN SIE SIE PROBLEMLOS VERWALTEN

11Q KITCHEN 215 ermdglicht es IThnen, auf demselben Bildschirm die Bestellungen zu sehen, die von Lieferpartnern
oder aus dem Saal kommen. Wenn Sie eine Dark Kitchen haben, konnen Sie mit dem
Multi-Brand-Management-System die Bestellungen nach Zubereitungsart aggregiert im Auge behalten.

Eine wichtige Funktion, die es Ihnen erméglicht, alle Lieferplattformen einfach zu verwalten, einen Uberblick iiber
die Auftragslage zu haben und diese nach Zubereitungszentren zu trennen.

VEREINFACHEN SIE
DIE BESTELLVERWALTUNG
MIT DEM SPEZIELLEN
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TECHNISCHE DATEN

12 V Stromanschluss
e x| LAN-Anschluss

m 21,5"-Touchscreen-Monitor
Wandbefestigungssystem iiber VESA-Befestigung

Gelenkarm mit VESA-Halterung (optional)

Bildschirm mit Anti-Fingerprint-
Oberflachenbehandlung

® Versiegelte Klappe fiir Kabelverbindungen

BESSERES ZEITMANAGEMENT

Mit 1Q KITCHEN 215 steigern Sie die Effizienz Ihres Personals und verbessern den Service bei Bestellungen in
Site, Delivery und Take-away. Die Bestellung wird an die Produktionszentren gesendet und in Echtzeit auf dem
1Q KITCHEN 215 angezeigt. So kann das Kiichenpersonal den Status jeder Bestellung einsehen und verwalten
und durch eine einfache Beriihrung des Bildschirms signalisieren, wann sie servierbereit ist oder fiir die
Lieferung oder den Take-away vorbereitet wird.
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